
La Table de Sillery

H o r a i r e s  d e  s e r v i c e
L e  m i d i  :

d u  m a r d i  a u  v e n d r e d i  d e  1 2 h 0 0  à  1 3 h 4 5
L e  s o i r  :

v e n d r e d i  e t  s a m e d i  d e  1 9 h  à  2 2 h

0 1  6 9  7 9  3 6  2 8
l a t a b l e d e s i l l e r y @ f f b s - s i l l e r y . c o m

C o n t a c t :

1 0  r u e  d e  C h a r a i n t r u  
9 1 3 6 0  É p i n a y - s u r - O r g e



FORMULE 3

FORMULE 2

FORMULE 1

LES FORMULES
SERVICE DU MID I  UNIQUEMENT

entrée + plat     ou     plat + dessert

18€

(Plats avec astérisque*)

entrée + plat     ou     plat + dessert

22€

(Tous les plats de la carte)

entrée + plat + dessert

25€

( Plats avec astérisque*)

Prix TTC service compris



ENTRÉES

PLATS

DESSERTS

Pièce du boucher sauce au poivre ou au bleu, frites et salade   19€

Suprême de poulet crème de chorizo purée et légumes de saison   17€ 

Pavé de colin sauce safrané riz basmati   16€

*Burger au légumes du soleil   14€ 

* Tagliatelles au saumon   12€
 

LA CARTE

Œuf parfait aux épinards crème de Comté   7€

Tartare de daurade mangue passion   8€

*Potimarron rôti au miel   7€

*Samossa de chèvre au miel sur son lit de jeune pousse   7€ 

*Crème brulée   7€

Pâtisserie du moment   7€

*Panacotta fruit exotique   6€

Mi-cuit chocolat crème anglaise   8€

Café gourmand   8€

Hiver

Prix TTC service compris



ENTRÉES

PLATS

DESSERTS

Retra i t  des  produ i ts  avant  17h .
Merc i  de  ramener  certa ins  

contenants  non jetab les

VENTE À  EMPORTER

Prix TTC service compris

Potimarron rôti au miel 7€

Samossa de chèvre au miel sur son lit de jeune pousse 7€ 

Suprême de poulet crème de chorizo purée et légumes de
saison 17€ 

Pavé de colin sauce safrané riz basmati 16€

Crème brulée   7€

Panacotta fruit exotique 6€

FORMULE 1 FORMULE 2
entrée + plat   ou   plat + dessert entrée + plat + dessert

15€ 19€


